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Grupo Operativo

El Grupo Operativo GO Higos trabaja
para aplicar estrategias innovadoras
en la calidad higiénico-sanitaria
del higo seco espanol

La Comunidad de Extremadu-
ra pasa por ser la primera
regién espafiola en extension
del cultivo productivo de
higuera y la mayor productora
de higos secos de Espana y de
la Union Europea. Un cultivo
dilerencial con gran potencial
que se enfrenta a importantes
desafios a nivel de campo e
industrializacion desde el pun-
to de vista de su calidad higié-
nico sanitarfa para consolidar y
ampliar mercados.

La Asociacion para el Desa-
rrollo Integral de la Sierra de
Montanchez y Tamuja (ADISMONTA)
lidera de nuevo la coordinacion y repre-
sentacion de un Grupo Operativo supra-
rregional en torno al higo GO HIGOS
cuyo objetivo es la “Aplicacion de Estrate-
gias Innovadoras en el sector del higo seco
espanol para una maxima calidad higiénico
sanitaria”.

En GO HIGOS, que concede el Ministerio
de Agricultura, Pesca y Alimentacion,
figuran como miembros ademas de ADIS-
MONTA, la Cooperativa Regadhigos de
Almoharin, APROCEX, la Agrupacion de
Cooperativas del Valle del Jerte, Higos El
Pajarero con sede en Sant Vicenc dels
Horts en Barcelona pero instalaciones en
Cristina (Badajoz), Gredosur Soc. Coop de
Poyales del Hoyo en Avila y la Cooperati-
va Sierra de Montehigos de Montanchez.
GO HIGOS cuenta en su parte técnica
con la colaboracion de la Universidad de
Extremadura y CICYTEX. En su difusion
y promocion participa www.higosand-
figs.com.
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Uno de los objetivos claves del GO HIGOS
es la de atajar y minimizar la existencia de
un problema de contaminacion por creci-
miento fungico y produccion de micotoxi-
nas que se produce en todos los paises pro-
ductores de higo seco. A nivel de campo,
se pretende aprovechar las oportunidades
de material vegetal y técnicas de cultivo
adecuadas (podas, abonados, tratamientos
fitosanitarios...), de deteccion rapida, toma
digital de datos mediante tecnologias no
destructivas y analisis gendmico, aplicacion
de sistemas de control sostenible y biocon-
trol. Y también en la mejora de la forma-
cion del personal, y en la busqueda de sis-
temas alternativos de recoleccion de toma
de datos que permitan recogidas mas uni-
formes y controladas, limpieza con maqui-
naria, personal informado, higiene.

Ademas de la mejora de la recoleccion en
campo y traslado de los higos, las etapas
criticas detectadas por los expertos de GO
HIGOS, son las del almacenamiento inicial
y durante el procesado en la industria y

almacenamiento final, envasa-
do y comercializacion.

Campo e industria

Tanto CICYTEX como la UEX
comenzaron a inicios de sep-
tiembre a recabar la informa-
cion necesaria para la puesta
en marcha de los estudios tan-
to en campo como en indus-
tria. Para el andlisis de los
detalles sobre el procesado de
los higos de cada una de las
empresas: etapas (empezando
en el almacenamiento inicial
de los higos antes de empezar
a procesarlos hasta su salida al comercio),
tiempo de cada etapa y entre etapas (espe-
cialmente relevante en el caso del escalda-
do), temperaturas, humedacdes relativas,
etc.

A nivel de campo, entre los objetivos del
GO HIGOS esta la seleccion de 6 parcelas
demostrativas en diferentes zonas de Extre-
madura y Avila.

A lo largo de la duracion del Grupo Ope-
rativo, en estas parcelas se realizaran técni-
cas de cultivo como podas, abonado, trata-
miento de invierno, riegos si procede,
colocacion de trampas, seguimiento plagas
y enfermedades, ensayo de recoleccion con
mallas, con aspirador de frutos, manejo de
higos en recoleccion y calidad fisico-qui-
mica y microbioldgica.

La financiacion las ayudas recogidas en el
Grupo Operativo GO HIGOS se realizardan
en un 80% con cargo al FEADER y en un
20% con cargo al Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacion. Montante total de la
ayuda: 517.899,10 de euros.

del producto para con

La Asociacion para el Desarrollo Integral
de la Sierra de Montanchez y Tamuja
(ADISMONTA), lidera la coordinacion del
Grupo Operativo suprarregional en torno
al higo GO HIGOS cuyo objetivo es la
“Aplicacion de Estrategias Innovadoras en el
sector del higo seco espaniol para una mdaxima
calidad higiénico sanitaria”. Figuran como
miembros ademas de ADISMONTA, la
Cooperativa Regadhigos de Almoharin,
APROCEX, la Agrupacién de Cooperativas
del Valle del Jerte, Higos El Pajarero, Gre-
dosur Soc. Coop de Poyales del Hoyo en
Avilay la nueva cooperativa de higos crea-
da en Montanchez, Sierra de Montehigos. Y
en su parte técnica con la colaboracion de
la Universidad de Extremadura y CICY-
TEX.

José Jiménez

Gerente de la Cooperativa Regadhigos
“Nuestro principal objetivo con nuestra
presencia en este Grupo Operativo es que
podamos saber mas sobre como combatir
las micotoxinas , tanto aflatoxina y ocrato-
xinas, presentes en los higos secos. Con
buenas practicas, desde el campo hasta la
industria, y posibles medios para detectar-
las en fabrica. En cuanto a maquinaria,
hemos querido renovar la flota de carretilla
con una nueva’, asegura José Jiménez,
gerente de la Cooperativa.

Fuensanta Carrillo

Gerente de Higos El Pajarero

“Nuestra presencia en GO HIGOS se debe
al interés que tenemos en todas las mejo-
ras que se realicen tanto en campo como
en industria. Aunque no contamos con
produccién propia, todo lo que supongan
avances en la calidad y la seguridad ali-
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Los integrantes de GO Higos destacan
la importancia de la mejora de la calidad

mentaria del producto es beneficioso para
todo el sector. Para una empresa como la
nuestra que exporta cada vez mas a merca-
dos muy exigentes, contar con todas las
herramientas posibles en materia de segu-
ridad y control alimentarios que garanticen
la mayor calidad posible del higo es funda-
mental. También es interesante a nivel de
adquisicién de maquinaria, al haber sub-
venciones para ello”.

Luciano Garcia

Cooperativa Sierra de Montehigos
“Estamos creando una nueva cooperativa
solo para higos en Montanchez, un cultivo
importante en nuestra localidad. Actual-
mente la mayoria de los productores ven-
den a puestos privados. Queremos conse-
guir mejor calidad y precios para nuestros
higos y no depender de terceros. Seleccio-
narlos y comercializarlos de otra manera. Y
por eso es importante nuestra participacion
en el Grupo Operativo GO HIGOS. Nos
permitira aprende de campo y tratamien-
to, y también incluso con las ayudas la
adquisicion de una clasificadora”.

Sandra Rodriguez de la Calle

Técnico Dpto. de Produccion Agrupa-
cion de Cooperativas Valle del Jerte

“La Agrupacion de Cooperativas Valle del
Jerte con su participacion en el GO HIGOS
espera poder ampliar los conocimientos
sobre las técnicas para mejorar la calidad
del higo seco. La eliminacién de higos con
aflatoxinas es basica para ofrecer produc-
tos seguros y de calidad a los clientes.
Conocer las técnicas de campo decisivas
que marcan la diferencia entre una cosecha
de higos buena y una cosecha de higos
excelente es importante para el rendimien-

quistar mercados

to econdémico, social y comercial. Con los
trabajos que se desarrollen en el ambito del
GO HIGOS se espera poner a punto estra-
tegias de campo que supongan un antes y
un después en los rendimientos y en la cali-
dad de los frutos cosechados”.

Antonio Bonilla

Responsable técnico APROCEX

“Nos interesa GO HIGOS para ampliar y
mejorar los conocimientos en todo lo que
tiene que ver con técnicas de campo, tanto
de abonado como de recoleccion. Estamos
participando también con ensayos en ficas
testigo. Todo lo que suponga una mejora
para el productor, tanto a nivel de campo
como de industria, y sea beneficioso para
la calidad y seguridad alimentaria del higo
es importante”

Juan Pablo Garcia

Gerente de Gredosur

“Todos los que estamos en el sector del
higo tenemos los mismos problemas y
desafios, tanto a nivel de campo como de
industria. Y el Grupo Operativo nos per-
mite aprender en mejoras en campo, a
nivel de tratamientos, poda. El tema de
la recoleccion es clave porque un 80% de
nuestros socios esta ya jubilado. No hay
relevo generacional. También a nivel de
seguridad alimentaria en industria es
fundamental. Sobre todo para exporta-
cion”.

La financiacion las ayudas recogidas en el
Grupo Operativo GO HIGOS se realizaran
en un 80% con cargo al FEADER y en un
20% con cargo al Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacion. Montante total de la
ayuda: 517.899,12 de euros.
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El primer workshop de GO Higos

acerca a los prod
practicas en el cu

El pasado miércoles, dia 2 de abril, se
celebro en la sede de Adismonta el Pri-
mer Workshop del proyecto del grupo
operativo GO HIGOS “Aplicacion de
estrategias innovadoras en el sector del
higo seco espaiiol para una mdxima
calidad higiénico-sanitaria”. Una exce-
lente ocasién para poner en valor practi-
cas en campo que ayuden a mejorar en
la calidad final del higo que llega a las
industrias. Con casos practicos como 1os
realizados hasta la fecha en seis fincas
demostrativas de higueras de diferentes
municipios y tipologias de cultivo.

Mas de 50 profesionales del sector, entre
ellos un buen numero de productores de
higueras de diferentes municipios, que
pudieron aprender de la mano de desta-
cados profesionales de Cicytex y la Uni-
versidad de Extremadura nuevas opcio-
nes en el manejo en campo de este
singular arbol y fruto, del que Extrema-
dura y Espana es lider a nivel europeo en
produccion.

El grupo operativo GO HIGOS fue cons-
tituido en 2018 para rentabilizar y liderar
el sector del higo seco. Extremadura es la
mayor productora de higos de Espana y
la comarca de Montanchez y Tamuja
concentra el mayor volumen de tierras
destinadas a este cultivo. Juntos concen-
tramos casi el 100% de la produccion
espanola de higo seco, de ahi el motivo
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para formar este GRUPO OPERATIVO y
liderar este sector a nivel mundial.

GO HIGOS esta formado por 7 miem-
bros: ADISMONTA, REGADHIGOS,
APROCEX, Cooperativa Sierra de
Montehigos, Agrupacién de Coopera-
tivas Valle del Jerte, GREDOSUR e
Higos El Pajarero.

El pasado verano se puso en marcha el
proyecto que tiene como objetivo princi-
pal mejorar la calidad higiénico-sanitaria
en la cadena de produccion y procesado
del higo seco mediante aplicacion de
herramientas digitales no destructivas y
de una plataforma de trazabilidad segura
y sostenible.

En este primer Workshop se ha tratado la
Produccién en campo de higos secos con la
madxima  calidad  higiénico-sanitaria.
Manuel Bautista Mora, gerente de Adis-
monta y Marisol Barras Guzman, coor-
dinadora del proyecto destacaron la
importancia del higo seco en nuestra
comarca y pusieron en contexto el pro-
yecto a lo largo del tiempo.

Margarita Lopez Corrales, del Area de
Fruticultura de Cicytex, menciono¢ la
aplicacion de las técnicas de cultivo en
las parcelas demostrativas que han sido
seleccionadas para este proyecto. Han
sido 6 las fincas seleccionadas donde en
algunos casos se han encontrado cochi-
nilla en las ramas, marras en la planta-

uctores a nuevas
tivo de la higuera

cién, arboles con quemaduras provoca-
das por el sol y por las heladas, etc. Para
ello CICYTEX propone distintas actua-
ciones para poder resolver todos estos
problemas.

“Extremadura es lider en producciéon
europea de higos”, asi lo destacé Fran-
cisco Javier Toro Gonzalez, del Area
Mediterranea de CICYTEX, que nos
explico la seleccion en campo de los
mejores clones de las variedades Calaba-
cita v Cuello de Dama Blanco en diferen-
tes comarcas de Extremadura y Avila,
valorando caracteres de interés agrono-
mico y de calidad de fruto.

Desde CICYTEX también se esta estu-
diando la identificacion y control de
dafios por insectos y aves en los higos
secos, Antonio Jesus Galan Jiménez del
Area Fruticultura Mediterranea de Cicy-
tex ha manifestado que la principal cau-
sa de danos fue la picadura por aves. Ata-
can a los frutos cuando maduran en la
higuera y producen grandes pérdidas de
calidad y cantidad, y frutos no aptos para
su venta. Diferentes variedades de insec-
tos como la mosca negra del higo entre
otros también producen bastante dano ya
que conducen a la pudricion del fruto.
Por todo ello estan llevando a cabo dife-
rentes métodos de prevencion y control
de plagas para minimizar todos estos
danos.

Alicia Rodriguez Jiménez, del Grupo
de Investigacion Calidad y Microbiologia
de los Alimentos de la Universidad de
Extremadura, explico la identificacion
de mohos toxigénicos y micotoxinas en
los higos, incidiendo en las micotoxinas
mas importantes descritas en higo seco
que son las AFLATOXINAS y la OCRA-
TOXINA A. El sistema de produccion
tradicional de los higos secos conlleva
un alto riesgo de contaminacion fangi-
ca, ya que los higos secos presentan un
contenido de actividad de agua bajo y un
contenido en azucares elevado, por lo
que los mohos son los principales con-
taminantes. Por otro lado, los largos
tiempos de secado en el arbol y en el
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suelo de los frutos junto con las condi-
ciones de temperaturas y humedad que
se dan en estas etapas son favorables
para el crecimiento de los mohos.
Ademas, este riesgo se incrementa con el
contacto de los higos con el suelo. Para
ello proponen diferentes actuaciones de
deteccién de mohos y aplicacién de
estrategias de biocontrol.

La ultima charla la llevaron a cabo
Manuel Joaquin Serradilla Sanchez del
Area de Postcosecha, Valorizacion Vege-
tal y Nuevas Tecnologfas de Cicytex, y
Alberto Martin Gonzélez del Grupo de
Investigacion, Calidad y Microbiologia
de los Alimentos, en la que destacaron la
aplicacion de sistemas de control soste-

nibles y amigables con el medio ambien-
te en higos,

Para finalizar Francisco Cortijo, editor
del portal www.higosandfigs.com,
moderd un debate abierto a todos los
asistentes para consultar dudas v aclara-
ciones sobre la jornada.

Han sido mas de 50 personas las que han
participado en esta jornada, entre ellos
empresas dedicadas al sector, producto-
res, agricultores, técnicos del proyecto,
etc.

El proyecto cuenta con un presupuesto de

517.899,12 euros, aportado por FEADER

en un 80% y en un 20% por el Ministerio
de Agricultura, Pesca y Alimentacion.

T\ €

£
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Alicia Rodriguez
Profesora Titular Escuela de Ingenierias Agrarias

; 4 de la Universidad de Extremadura

“Es de suma importancia disenar
mecanismos de control en las etapas mas
criticas en el procesado de higos secos”

La UEX, a través del equipo de trabajo en
el que participa Alicia Rodriguez, forma
parte destacada del Grupo Operativo
suprarregional GO HIGOS, que lidera la
Asociacion para el Desarrollo Integral de
la Sierra de Montanchez y Tamuja (ADIS-
MONTA).

“La produccion comercial de higos se lle-
va a cabo en regiones con un clima pre-
dominantemente mediterraneo. La higue-
ra tolera bien tanto las altas como las bajas
temperaturas, siendo poco exigente con
lo que respecta al suelo. Espana es lider
en produccion europea, destacando la
region de Extremadura como una de las
principales productoras a nivel nacional.
El higo fresco es una fruta muy perecede-
ra; sin embargo, el higo seco debido a su
baja actividad de agua es un producto con
una elevada vida uil.

Una de las problematicas en la produc-
cién del higo seco son las importantes
pérdidas que se producen tanto en canti-
dad como en calidad debido a distintos
factores que afectan tanto a precosecha
como a postcosecha, pudiéndose favore-
cer el desarrollo de microorganismos
patdégenos como hongos toxigénicos y
una mayor producciéon de micotoxinas.
Las micotoxinas son compuestos toxicos
que pueden estar presentes en los higos
secos, tanto antes como después de la
cosecha.

El proceso tradicional de secado de higos
consiste en dejar que los higos maduren
completamente y se deshidraten parcial-
mente en el arbol y en el suelo. A conti-
nuacion, los higos se secan hasta tener
menos del 26% de humedad en el campo
de los agricultores, siguiendo el estandar
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UNECE STANDARD DDP-14. Aunque el
método de secado al sol es el mas ecolo-
gico y rentable, tiene inconvenientes
como set el secado mas lento, el prolon-
gado contacto con el suelo y las condicio-
nes ambientales no controladas, que pue-
den favorecer el riesgo de ataques de aves
o plagas afectando a la calidad nutricio-
nal, microbioldgica y sensorial. Ademas
de promover el crecimiento de mohos
toxigénicos como Aspergillus niger y Asper-
gillus flavus, productores de las micotoxi-
nas ocratoxina A y allatoxinas, respecti-
vamente, cuyo limite maximo en el higo
seco han sido legislados debido a su alta
toxicidad, por lo que es importante su
control mediante diversas estrategias.

En el ambito industrial, se estan llevando
a cabo diversas actuaciones para intentar
mitigar los efectos negativos de un proce-
sado tradicional. Para desarrollar estas
estrategias, los higos secos se fumigan con
fosfina para el control de insectos, se cla-
sifican, se escaldan, se secan con aire
caliente, se detectan micotoxinas con luz
ultravioleta, se enharinan y se envasan,
pasando por varios almacenamientos
intermedios. Durante estas etapas, los
higos secos experimentan variaciones en
temperatura y humedad, creando condi-
ciones ideales para el crecimiento de
mohos y la produccion de micotoxinas.
Desde el punto de vista de la de seguri-
dad alimentaria y calidad microbiologica,
es de suma importancia identificar los
peligros que pueden ocurrir durante las
distintas etapas del procesado de higos
secos para disenar mecanismos de control
en las etapas mas criticas. Nuestra inves-
tigacion esta centrada en conseguir mejo-
rar la calidad higiénico-sanitaria en la

cadena de produccion y procesado del
higo seco mediante aplicacion de herra-
mientas digitales no destructivas y de una
plataforma de trazabilidad segura y soste-
nible.

Para detectar estos puntos criticos se han
llevado a cabo distintos ensayos en varias
zonas de la cadena de produccion, toman-
do muestras de higo, ambiente, superfi-
cie, agua y harina en cada empresa que
participa en GO HIGOS.

De forma mas especifica, se evaluaran
estrategias basadas en tecnologias innova-
doras a lo largo de la produccion, como
control de temperatura y humedad, pas-
terizacion, secados rapidos y analisis hipe-
respectrales para detectar la presencia de
hongos y micotoxinas en los higos secos.
Respecto a la conservacion del producto
final, se busca implementar tecnologias
innovadoras que permitan mantener la
calidad del higo seco, tanto en su emba-
laje, con la utilizaciéon de materiales sos-
tenibles, como en el control de las condi-
ciones de almacenamiento (atmosfera
ionizantes y modificadas activas).

Y se promovera la creacion de un grupo
de trabajo multidisciplinar que integre
personal investigador de este proyecto y
personal de cada empresa que asegure
una transferencia adecuada de informa-
cion y resultados obtenidos para mante-
ner y mejorar la calidad higiénico-sanita-
ria del higo seco”.

La financiacion las ayudas recogidas en el
Grupo Operativo GO Higos se realizardan
en un 80% con cargo al FEADER y en un
20% con cargo al Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacion. Montante total de la
ayuda: 517.899,10 euros.
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, Antonio Jesus Galan

Area de Fruticultura Mediterranea
(Instituto de Investigaciones Agrarias Finca La Orden-
Valdesequera) (CICYTEX)

“Las demandas de los mercados obligan

a almacenar los higos secos en la industria

durante largos periodos”

Antonio Jesus Galan ha defendido la tesis
sobre “Identificacion y control de agentes
bidticos causantes de alteraciones en el
proceso productivo del higo seco” de gran
interés para el sector. Este es un resumen
de sus principales conclusiones.

“En los ultimos anos, la creciente deman-
da de higo seco ha impulsado a este sec-
tor productivo hacia una mayor profesio-
nalizacion, incorporando nuevas técnicas
de cultivo como sistemas de riego y mar-
cos de plantacion mds intensivos. A pesar
de estos avances, aun el proceso de seca-
do y recoleccion se realiza generalmente
de forma tradicional. Los higos sobrema-
duran en el arbol, caen al suelo por su
propio peso donde finalizan el secado y
por ultimo son recolectados. Durante
todo este proceso, los frutos quedan
expuestos a diferentes agentes bidticos
que pueden deteriorar su calidad.

El cambio en el manejo de la higuera, jun-
to a la falta de herramientas para el con-
trol de estas plagas y enfermedades en el
higo seco, nos presenta un escenario que
ha sido necesario abordar de forma inte-
gral en esta Tesis Doctoral con la finali-
dad de producir higos secos de excelente
calidad. El objetivo fue examinar los prin-
cipales agentes bioticos que alteran el higo
seco en Extremadura, asi como evaluar
diferentes estrategias que nos permitan su
control a lo largo de todo el proceso pro-
ductivo.

En primer lugar, se muestrearon 18
higuerales de las principales zonas pro-
ductoras de la region, con diferentes nive-
les de manejo (alto, medio y bajo), tanto

en secano como en regadio. Los resulta-
dos mostraron que las aves fueron la prin-
cipal causa de danos en los higos secos,
seguido de insectos y de mohos. Las espe-
cies de insectos predominantes fueron la
polilla de las pasas (Cadra figulilella), esca-
rabajo de los frutos secos (Carpophilus
hemipterus) y la mosca de la fruta (Cerati-
tis capitata). En cuanto a mohos el género
Aspergillus spp. prevalecio en todas las
plantaciones estudiadas. Los andlisis rea-
lizados mostraron que en las plantaciones
de regadio las labores agricolas tienen
gran importancia para reducir la inciden-
cia de danos en los frutos, mientras en
secano tenian menor impacto.

En campo se estudio el uso de un sistema
de mallas adaptado a la copa de la higue-
ra y suspendido en el aire (Witty®). Este
método sirve de barrera fisica frente a pla-
gas y enfermedades durante el proceso
productivo del higo seco ademas de faci-
litar su recoleccion. Se observé una dis-
minucion de frutos picados por aves,
infestados por polillas y contaminados
por micotoxinas. Ademas, algunas de las
propiedades fisicoquimicas estudiadas
como el color, la firmeza y el peso del fru-
o mejoraron.

Proceso industrial

En el procesado industrial del higo seco
el control de los insectos se realiza actual-
mente mediante la aplicacion de fosfina.
En este estudio se evaluo la eficacia de
diferentes tratamientos de congelacion
para el control de insectos como alterna-
tiva a la fumigacion con fosfina. Los perio-
dos y temperaturas éptimas para el con-

trol total de las infestaciones fueron: -
18°C 1 dia, -10°C 2 dias y -5°C 7 dias.
Estos tratamientos preservaron la calidad
fisicoquimica y sensorial, asi como los
compuestos bioactivos en los tratamien-
tos a temperaturas de congelacion infe-
riores a -10°C.

Las demandas de los mercados obligan a
almacenar los higos secos en la industria
durante largos periodos hasta someterse a
las ultimas etapas de produccion. En este
almacenamiento los higos secos son pro-
pensos a la reinfestacién por diversas
especies de insectos. Se llevo a cabo un
estudio a escala de laboratorio de una
malla impregnada con alfacipermetrina, la
cual actiia como barrera fisica y quimica
frente a estos. Los resultados revelaron el
alto potencial de este sistema para con-
trolar el estado larvario de algunas de las
plagas de almacén mas relevantes en el
higo seco.

Los datos obtenidos con aplicacion de las
diversas estrategias de control de plagas
en el proceso productivo del higo seco
demuestran la mejora significativa que
conlleva su implementacion en la calidad
higiénico-sanitaria del producto final.
Podrian reducir las pérdidas causadas por
danos, promover la comercializacion del
higo seco y fomentar la sostenibilidad del
cultivo de la higuera”.

La financiacion las ayudas recogidas en el
Grupo Operativo GO Higos se realizardan
en un 80% con cargo al FEADER y en un
20% con cargo al Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacién. Montante total de la
ayuda: 517.899,10 euros.
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CICYTEX organizo
en la Finca La Orden una practica
Jornada de Poda de Higuera

CICYTEX organiz6 en las parcelas de
ensayo de Finca La Orden en la localidad
de Guadajira (Badajoz) el pasado martes
11 de febrero desde partir de las 9,30 de
la manana una préctica jornada de poda
de higuera. Un cultivo en el que la
Comunidad de Extremadura se ha con-
solidado en los tltimos afios como la
mayor region espanola tanto en exten-
sion de cultivo como en produccion de
higos.

La Jornada estaba dirigida a fruticultores
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Cofinanciado por .
la Union Europea “

el

y técnicos de empresas agrarias interesa-
dos en el cultivo de la higuera, a los que
se explico técnicas de poda en drboles
formados en diferentes sistemas de for-
macion como vaso y espaldera tanto para
consumo en [resco como para secado en
plantaciones intensivas y superintensi-
vas.

CICYTEX se ha convertido en el centro
de investigacion agraria de referencia
para el cultivo de la higuera a nivel
espanol, tanto por su riqueza varietal

COMO POT SUS ensayos en campo y tam-
bién en nuevos sistemas de recoleccion.
Siempre en permanente contacto con el
sector productor, cooperativo y empre-
sarial de la higuera.

Extremadura lidera también la investiga-
cién e innovacién en el cultivo y comer-
cializacion del higo, como lo demuestra
su participacion destacada en el Grupo
Operativo suprarregional GO HIGOS,
que tiene su sede en Adismonta en Torre
de Santa Maria (Caceres).

bid GOBIERNO MINISTERIO .
DE ESPANA DEAGRICULTURA, PESCA H I g O
Y ALIMENTACION

GOFIGS
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